


Petites Choses  /  Kleinigkeiten     
Perfekt zum teilen… oder auch nicht...

„LAIB-SPEISE“ unser hausgebackener 
Brotlaib mit Tomatencreme   €   7,50 

Flammkuchen „Mon Ami“ Family-Style  € 11,50

St. Tropez Frites Urlaubsfeeling  €   8,50

Trüüüfel-Frites Pommes mit Trüff el-Creme  €   8,50
Vorsicht Suchtgefahr!

Ganzer Vitalsalat mit lauwarmer    € 12,50
mediterraner Vinaigrett e (ideal für zwei)

Superbe Rende vous… / Dessert
Crème brûlée  (Tonka Bohnen)
mit Rahmeis und Zitrusfrüchten    €   9,00

„La vie douce“ Dessert-Variati on  €   9,50

Schokoladentherapie  „Amour“   €   9,00

Hausgemachte Glace & Sorbet je Kugel   €   3,00

Fromages / Käse 
Käseauswahl
mit Frucht-Confi t, Trauben und Brotkorb groß € 13,50
     klein  €   8,50

Entrées  /  Vorspeisen
Baskischer Schinken mit französischem Bergkäse, 
Oliven und Landbrot    € 11,50

Gamba Cocktail „Café de Paris“ Gebackene Gambas, 
Romanasalat, Tomatenvinagrett e   € 14,50

Thunfi sch Sashimi (Sushi Qualität) mit Fregola, 
Tomaten, Kresse, Trüff el-Ponzu   € 16,50

Grati nierter Ziegenfrischkäse mit Rote Beete, 
Parmesan, Trüff elcreme und Wildkräutersalat € 12,50

Vorspeisen-Variati on „tete a tete“   € 18,50

Soupe  /  Suppen
Zwiebelsuppe mit Trüff elcreme und Bergkäse €   8,50

Fischsuppe „Mon Ami“
mit Sauce Rouille und Crousti ni   € 11,50

- Als Hauptgangporti on mit Pommes  € 24,50

Salad du jardin  /  Gartensalate
Salat „Légèreté“ mit Granatapfelkernen, Sesamdressing, 
Cashewkerne, Gurken, Kirschtomaten, 
Ziegenfrischkäse, Chutney    € 16,50

Salat „Surf‘n‘Turf“ mit gebraten Rinderstreifen 
und Gambas, Hollandaise, Tomaten   € 21,50

Salat „Nicoise“ mit eingelegtem Limonen-Thunfi sch, 
Romanasalat, Bohnen, Kartoff eln, 
Oliven, Kirschtomaten, Bio-Ei  € 21,50

Alle Salate können Sie auch als 
Vorspeisen-Porti on bestellen!    € 15,50
Zu allen Salaten servieren wir Baguett e 

Carte pour enfants / Kinderkarte
Pasta mit fruchti ger Tomatensauce   € 6,50

Knuspriger Fischspieß
mit Gartengemüse und Pommes    € 8,50

Gebackenes Wiener Schnitzel mit Pommes 
und Butt ergemüse     € 9,50

Flammkuchen „Elsässer Art“ Peti ts  € 7,50

Liebe Gäste, auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste für deklarierungspfl ichti ge Zusatzstoff e und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.

Apéritif  /  Aperitif
Champagner „Deutz“ brut classic  0,1l € 14,00

Crémant rosé    0,1l €   8,50

Crémant blanc     0,1l €   8,50

„Déjà-vu“  Anti què Rose   0,2l €   9,50

Prosecco „Frizzante“   0,1l €   5,50

Lillet et Bale mit Schweppes Wildberry 
und frische Beeren    €   8,50

Aperol Spritz      €   8,50

Orange Lemon Spritz    €   6,50

Das sieht nach einer Gin-Gin Situati on aus…
Unser Haus-Gin „Pille-Palle“, Bulldog, 
Mare, Hendricks, Citadelle etc.
Andere auf Anfrage (ohne Tonic) 4cl €   8,50

Mon Ami Cuisine – Passion / Cœur / Âme
Lammstelze „Mon Ami“ Zart geschmorte Lammstelze 
in kräft iger Kräuterjus mit Ofengemüse a la Provence  
und Kartoff elgrati n    € 24,50

Bœuf bourguignon Zart geschmorte Rinderbacke 
in kräft iger Kräuterjus mit Wurzelgemüse 
und Kartoff elkrapfen     € 26,50

Kikokhuhn Cremiges Hühnerfrikassee 
mit grünem Gemüse, Parmesan, Erbsen und Wildreis… 
pure Kindheitserinnerung und Genuss  € 21,50

Poisson et fruit de mer / Fisch & Meeresfrüchte
Fisch & Frites gebackene Kabeljaufi lets, 
Rahmgemüse, Pommes, Sauce Rouille    € 22,50

Zanderfi let auf der Haut gebraten, Beurre Blanc, 
cremiges Karoff elragout, grüner Spargel  € 26,50

Mitt elmeer Barsch   
mit Krustenti erschaum, Chorizo, Oliven
buntem Fregola und Kräuteröl   € 25,50

Capture du jour
Gegrillter Tagesfi sch mit Beurre Blanc, 
Gemüse und Kartoff elbeilage              Tagespreis

Ofenfrischer Flammkuchen und Quiche
„Elsässer Art“ mit Speck und Zwiebeln  € 11,50

„Vegi“ mit Fetakäse, Feigen, 
Fruchtchutney, Wildkräutersalat   € 13,50

Végétarien  /  Vegetarisch
Wildreis „Bowl“ mit gebratenem Gemüse, 
Nüssen, Kresse     € 17,50

Pasta „Chef“  mit Bergkäse, grünem Spargel, 
Erbsen, Wildkräutersalat    € 18,50

Plats  /  Hauptspeisen
Französische Maispoularde a la “Coq au vin“
mit Ratatouillegemüse und Kartoff elgrati n  € 21,50

Zwiebelrostbraten vom Angus Rind 
mit Schalott enjus, Röstzwiebeln,
buntem Bohnencassoulet und Pommes Mon Ami € 29,50

Surf & Turf „Mon Ami“ Ochsenrücken und 
Gamba, gebratener grüner Spargel, Balsamico-
schalott en und Röstkartoff eln   € 33,50 

Cordon bleu mit Zitrone Trüff elmayo
buntem Gemüseragout und Pommes    
und Frites „Mon Ami“    € 26,50

Tour de France ….  Menu surprise
Unsere Küche serviert Ihnen ein
Vier- Gang Überraschungsmenü
Bitt e geben Sie vor der Bestellung eventuelle 
Unverträglichkeiten an. Gerne kreieren wir auch eine vegetari-
sche oder vegane Variante…. 

Preis pro Person    € 49,50


